
Espresso Gorilla
Crema No. 1
Eine hochwertige Komposition 
bester Hochland-Arabicakaffees. 
Feinste Geschmackssäuren 
umschmeicheln den Gaumen, die 
feste Crema streichelt ihn. 

Espresso Gorilla
Bar Crema
Die besondere Mischung sorgt 
für einen rassigen Charakter 
und eine Stärke, die selbst 
in einem Caffé Latte den 
Espressogeschmack hervorragend 
inszeniert. Mit einer Crema wie 
edler Marmor. 

Espresso Gorilla
Super Bar Crema
Ein Espresso für die besonderen 
Momente. Mit aromatischem 
Duft, unvergleichlich nussigem 
Aroma und besonders fester 
Crema. 

Gorilla
Espresso Delicato
Eine mittelkräftige, milde 
Röstung. Nach norditalienischer 
Tradition geröstet. Harmonischer, 
bekömmlicher, cremiger 
Geschmack. 

Gorilla
Kaffeehaus-Mischung
Eine Mischung verlesener 
Sorten, speziell geröstet für den 
deutschen Geschmack. Ein voller 
Körper, milder Geschmack und 
mit einer angenehmen Crema.

Gorilla
Café Creme
Ausgesprochen fein in der Tasse, 
edel, kräftig und sehr aromatisch. 
Ideal für Kaffee aus dem 
Vollautomaten. Nach deutschem 
Geschmack geröstet.

DAS G EWISSE EXTRA FÜ R 
ALLE K AFFE E - L I E B HAB E R:
D I E  EXKLUS IVE N SORTE N
VON GOR I LLA .

Gorilla Kaffee, die Hausmarke der Kaffee-
großrösterei A. Joerges GmbH, gibt es in 
sechs unterschiedlichen Sorten. Sie un-
terscheiden sich in Körper, Stärke, Röst-
grad und Geschmacksfülle. Alle Sorten 
können Sie problemlos auf Kaffeevollau-
tomaten und auf italienischen Espresso-
maschinen verwenden.

Alle Kaffees haben ihren 
eigenen Charakter – mit 
Stärken von mild bis kräftig.
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